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COCKTAILS  ·  CÓCTELES

225 MARBLE HILL	 16.00
Vanilla/Smooth/Tart · Vainilla/Suave/Acida
Peaky Blinder bourbon, fresh raspberry, fresh mint, pimento dram, 
maple & vanilla syrup, white egg, citrus
Peaky Blinder bourbon, frambuesa fresca, menta fresca, pimento  
dram, sirope de arce y vainilla, clara de huevo, cítricos

THE THIN MAN 	 16.00
Refreshing/Intense passion fruit/Spicy ·  
Refrescante/Intensa fruta de la pasión/Picante
Rhubarb gin, Prickly pear liqueur, passion fruit pulp, fresh ginger  
& chilli, citrus, jasmine infusion
Ginebra de ruibarbo, licor de higo chumbo, pulpa de fruta de la 
pasión, jengibre fresco y chile, cítricos, infusión de jazmín

ATTRACTED TO THE LION´S TAIL	  16.00
Aromatic/Fruity /Jammy/Cherry-anise notes ·  
Aromático/Afrutado/Cereza y anís
Kraken rum, mango pulp, Crème de figue, maraschino Luxardo,  
citrus, star anise, guava juice
Ron Kraken, pulpa de mango, Crème de figue, marrasquino  
Luxardo, cítricos, anís estrellado, zumo de guayaba

CHAMPS ELYSEES XO	 16.00
Fizzy/Fruity/Sweet and tangy · Efervescente/Afrutado/Dulce y ácido
Tanqueray 10 gin, blood orange pulp, St. Germain elderflower,  
citrus, elderflower cordial, champagne top up
Ginebra Tanqueray 10, pulpa de naranja sanguina, St. Germain flor  
de saúco, cítricos, cordial de flor de saúco, topping de champán

ENTER THE VOID 	 16.00
Smokey/Tangy/Bittersweet/Aromatic · Ahumado/Amargo/Dulce/Aromático
Mezcal, Galliano, lychee and ginger cordial, citrus, burlesque bitter
Mezcal, Galliano, cordial de lichi y jengibre, cítricos, bitter burlesco

BOBBY BURNS 	 16.00
Aromatic/Dark fruits/Foamy · Aromático/Frutos oscuros/Espumoso
Stolichnaya vodka, Crème de mure, Lillet, St Germain elderflower, 
citrus & pineapple juice, fresh blackberry, vanilla syrup
Vodka Stolichnaya, Crème de muré, Lillet, St Germain flor de  
saúco, zumo de limón y piña, mora fresca sirope de vainilla



HONG KONG 20TH CENTURY 	 16.00

Aromatic/Refreshing/Citric · Aromático/Refrescante/Cítrico
Roku gin, Italicus Bergamotto liqueur, orange liquor, lemongrass  
& ginger cordial, citrus, grapefruit juice, ginger bitter
Ginebra Roku, licor Italicus Bergamotto, licor de naranja, cordial de 
hierba limón y jengibre, cítricos, zumo de pomelo, bitter de jengibre

TAINTED LOVE 	 16.00

Exotic/Tropical/Spicy · Exótico/Tropical/Picante
Ampersand mango chilli gin, hibiscus liqueur, fresh chilli,  
sugar syrup, guava juice, citrus, mango purée 
Ginebra Ampersand mango chilli, licor de hibisco, chile fresco,  
jarabe de azúcar, zumo de guayaba, cítricos, puré de mango

BARREL-AGED ZOMBIE 	 16.00

Refreshing/Boozy/Almond & spice notes ·  
Refrescante/Boozy/Almendra y notas especiadas
Myers and Appleton rum, cucumber cordial, coconut pulp,  
amaretto cordial, pineapple juice, Absinthe, ginger beer
Ron Myers y Appleton, cordial de pepino, pulpa de coco, cordial  
de amaretto, zumo de piña, absenta, cerveza de jengibre

41 CARAT 	 16.00

Zingy/Fruity/Special · Cítrico/Afrutado/Especial
Suntory Toki whisky, Roku gin, cherry cordial, maraschino Luxardo, 
cranberry juice, raspberry pulp, citrus, cherry bitter
Whisky Suntory Toki, ginebra Roku, cordial de cereza, marrasquino Luxardo, 
zumo de arándanos, pulpa de frambuesa, cítricos, bitter de cereza

LANDING IN YUCATAN 	 16.00

Floral/Fruity/ Exotic/Aromatic · Floral/Afrutado/ Exótico/Aromático
Tequila Patron reposado, Jose Cuervo Gold, prickly pear liqueur, 
mango pulp, vanilla syrup, citrus, guava juice
Tequila Patron reposado, Jose Cuervo Gold, licor de higo chumbo, 
pulpa de mango, sirope de vainilla, cítricos, zumo de guayaba

ARRACK PASSION FRUIT MOJITO 	 16.00

Fresh/Fruity/Exotic · Fresco/Afrutado/Exótico
Ceylon Arrack, rhubarb cordial, passion fruit pulp, lime, fresh mint
Ceylon Arrack, cordial de ruibarbo, pulpa de fruta de la pasión,  
lima, menta fresca

ALL CLASSIC COCKTAILS AVAILABLE
TODOS LOS CÓCTELES CLÁSICOS DISPONIBLE



NON-ALCOHOLIC COCKTAILS  ·                      
CÓCTELES SIN ALCOHOL

QUO VADIS 	 12.00

Passion fruit and peach pulp, ginger cordial,  
mint leaves, guava juice
Pulpa de fruta de la pasión y melocotón, cordial  
de jengibre, hojas de menta, zumo de guayaba

SPICED POMPLEMOUSSE SPRITZ 	 12.00

Mango and blood orange pulp, fresh chilli,  
grapefruit juice, ginger beer
Pulpa de mango y naranja sanguina, chile fresco,  
zumo de pomelo, cerveza de jengibre

HERE TO ETERNITY 	 12.00

Strawberry and blackberry pulp, elderflower syrup,  
citrus, lychee juice
Pulpa de fresa y mora, sirope de flor de saúco,  
cítricos, zumo de lichi

KALIKIMAKA COLADA 	 12.00

Mango and coconut pulp, basil cordial,  
pineapple & orange juice
Pulpa de mango y coco, cordial de albahaca,  
zumo de piña y naranja

VAT INCLUDED / IVA INCLUIDO



WINE BY THE GLASS  ·                      
VINO POR COPA

CHAMPAGNE & SPARKLING WINES ·  
CHAMPAN Y ESPUMOSO
MÖET & CHANDON BRUT	 16.00
GRAMONA ROSE BRUT	 13.50
ANNA DE CODORNIU	 8.95

WHITE WINES · VINO BLANCO
YLLERA	 5.95
Sauvignon Blanc, T.Castilla
SEÑORIO DE SOBRAL 	 7.00
Albariño, Rías Baixas 
EL PERRO VERDE	 7.50
Rueda, Verdejo
DROUHIN PETIT CHABLIS 	 9.95
Chardonnay 

RED WINES · VINO TINTO
HACIENDA PARRILLA ALTA	 5.95
Petit Verdot, Tintilla y Shiraz,  
D.O. Tierra de Cadiz
VIÑA POMAL CRIANZA	 7.95
Rioja, Tempranillo
F. SCHATZ ACINIPIO	 8.95
Lamberger, Málaga

ROSE WINES · VINO ROSADO
NARANJAS AZULES 	 5.95
Soto Manrique, Garnacha
PINOT GRIGIO BLUSH 	 7.95
Ramato Campagnola, Venice
AIX 	 10.00
Côtes de Provence, Coupage



WINE BY THE BOTTLE  ·                      
VINO POR BOTELLA

WHITE WINES · VINO BLANCO

SPAIN · ESPAÑA
YLLERA	 23.50
Sauv.Blanc · T. Castilla  
SEÑORIO DE SOBRAL	 29.00 
Albariño, Rías Baixas 
EL PERRO VERDE 	 31.00 
Verdejo, Rueda 
NILVA MOSCATEL 	 34.00
Málaga                                                                                               
MAR DE FRADES 75cl 	 36.00
MAR DE FRADES MAGNUM	 76.00 
Albariño, Rías Baixas
FINCA LA COLINA RUEDA	 44.00
Sauvignon Blanc                                                           
F. SCHATZ	 55.00
Chardonnay, Málaga
OSSIAN	 75.00
Verdejo                                                                             

FRANCE · FRANCIA
SANCERRE	 42.00
Saint Pierre, Prieur, Sauvignon Blanc 
DROUHIN PETIT CHABLIS	 48.00 
Chardonnay                                                    
PULIGNY MONTRACHET	 155.00
Chardonnay, Berthelemot

ITALY · ITALIA
PINOT GRIGIO 	 36.00 
Veneto Campagnola                             

NEW ZEALAND · NUEVA ZELANDA
CLOUDY BAY 	 72.00
Sauvignon Blanc, New Zealand



WINE BY THE BOTTLE  ·                      
VINO POR BOTELLA 

ROSE WINES · VINO ROSADO

SPAIN · ESPAÑA
NARANJAS AZULES 	 26.00
Soto Manrique, Garnacha                                          
CAN SUMOI	 37.00
Penedés

FRANCE · FRANCIA
AIX 75CL 	 50.00
AIX MAGNUM	 89.00
Côtes de Provence, Coupage   
ULTIMATE PROVENCE	 47.00
Côtes de Provence, Coupage  
M DE MINUTY 	 52.00
Côtes de Provence, Coupage
WHISPERING ANGEL	 64.00
Côtes de Provence, Coupage                                                                 
DOMAINE OTT	 84.00
Côtes de Provence, Coupage  

ITALY · ITALIA
PINOT GRIGIO BLUSH 	 37.00 
Ramato Campagnola, Venice        



WINE BY THE BOTTLE  ·                      
VINO POR BOTELLA 

CHAMPAGNE BY THE BOTTLE ·  
CHAMPAN POR BOTELLA

MOËT & CHANDON BRUT	 100.00
VEUVE CLICQUOT	 125.00
MOËT ICE IMPERIAL  	 130.00
LAURENT PERRIER ROSÉ  	 180.00
Brut Reserve
DOM PERIGNON	 370.00
Vintage 2012
LOUIS ROEDERER CRISTAL	 400.00
Vintage 2014
                                             

WINE BY THE BOTTLE  ·                      
VINO POR BOTELLA 

RED WINES · VINO TINTO

SPAIN · ESPAÑA 
HACIENDA PARRILLA ALTA	 23.50
Petit Verdot, Tintilla y Shiraz, D.O. Tierra de Cadiz
VIZCARRA RIBERA	 29.00
Fino Tinto          
VIÑA POMAL CRIANZA	 36.00
Rioja, Tempranillo
F. SCHATZ ACINIPIO	 36.00
Lamberger, Málaga 



RED WINES · VINO TINTO cont.

BARON DE LEY FINCA MONASTERIO 	 46.00 
Rioja        
PAGO DE LOS CAPELLANES 	 64.00
Crianza Ribera                                                    
AALTO	 70.00
Ribera del Duero
TADEO TINAJA, RONDA	 122.00 
Petit Verdot    
AALTO PS	 150.00 
Ribera del Duero                                                                                       
FLOR DE PINGUS RIBERA	 220.00
Tempranillo 2019

FRANCE · FRANCIA
CHÂTEAU MARJOSSE BORDEAUX	 49.00 
Classic Blend                                                      
DOMAINE DE LA JANASSE	 98.00
Châteauneuf du Pape 2018 

ITALY · ITALIA
CHIANTI CLASSICO	 39.00 
Riserva DOCG                                                     
LA POIANE VALPOLICELLA  	 45.00
Ripasso DOCG                                                                                             

ARGENTINA
GRAN CALLEJÓN DEL CRIMEN	 48.00 
Finca La Luz, Valle de Uco, Malbec Reserva                



VODKA 
ABSOLUT	 13.00
STOLICHNAYA	 13.00
GREY GOOSE	 17.00
BELVEDERE	 17.00

RUM · RON
BACARDI	 13.00
CAPTAIN MORGAN	 13.00
HAVANA 7	 15.50
ZACAPA 23	 24.00
APPLETON 21 YRS	 27.00

WHISKY
JACK DANIEL’S	 14.00
J. WALKER RED	 14.00
JAMESON	 14.50
J. WALKER BLACK	 16.00
CHIVAS REGAL	 17.00
MACALLAN 12	 20.00
HIBIKI JAPANESE	 27.00

GIN · GINEBRA
LARIOS	 12.00
BEEFEATER	 12.50
TANQUERAY	 13.00
BOMBAY SAPPHIRE	 13.50
HENDRICKS	 14.00

TEQUILA
JOSE CUERVO GOLD 	 10.00
PATRON 	 17.00
PATRON REPOSADO	 19.00
DON JULIO REPOSADO	 17.00

LIQUEURS · LICORES
SAMBUCA	 8.00
MARTINI	 8.00
AMARETO	 10.00 
MAGNO 	 10.00
BAILEYS	 11.00
HENNESSEY	 15.00
REMY MARTIN	 17.00
HENNESSY XO	 38.00

SPIRITS · BEBIDAS ALCOHOLICAS



DRINKS · BEBIDAS

BEER ·  
CERVEZA
SAN MIGUEL: 
Medium draft · Mediana 	5.30
Gluten free · Sin gluten 	5.00
0% Alcohol 	 5.00

WARSTEINER	 7.00                   
CORONITA   	 7.00 
SAPPORO	 7.00 
MAGNERS 33CL 	 6.95

COLD DRINKS · 
REFRESCOS
Soft drinks & Juices	 4.50
Fresh orange juice	 5.50
Homemade iced tea	 6.50
Homemade lemonade	 6.25
Iced coffee	 4.50
Still / Sparkling water	 4.50

HOT DRINKS ·  
BEBIDAS CALIENTES
Espresso	 3.50
Americano	 4.00
Flat white	 4.00
Cappuccino	 4.50
Latte	 4.50
Baileys coffee	 9.50
Irish coffee	 12.00

Tea: ask for our selection	 4.50
Vegetarian Milk	 +50c



GIN · GINEBRA 

All served with Fever Tree Premium Tonic  · 
Todo servido con tonica premium Fever Tree

TANQUERAY TEN 	 15.00
England · Inglaterra 
Grapefruit rind, lime · Pomelo y lima 

MARTIN MILLER 	 15.00 
England · Inglaterra 
Black peppercorns, strawberries · Granos de pimienta negra, fresas 

AMAZONIAN	  15.00 
Peru · Peru 
Fresh mint, dehydrated pineapple · Hierbabuena, piña deshidratada 

GIN MARE 	 15.00 
Spain · España 
Fresh rosemarry, fresh basil · Romero fresco, albahaca fresca 

COLOBIAN ORTODOXY 	 15.00 
Colombia
Coffee beans, coconut · Granos de cafe, coco 

MONKEY 47 	 15.00 
Germany · Alemania 
Grapefruit rind, sage leaf · Cascara de pomelo, hojas de salvia 

GIN VINE 	 15.00 
France · Francia 
Grapes · Uvas 

ROKU 	 15.00 
Japan · Japón 
Green apple and mint · Manzana verde y menta fresca

BULLDOG 	 15.00 
England · Inglaterra 
Dehydrated orange, star anise · Naranja deshidratada, anis estrella

VAT INCLUDED · IVA INCLUIDO
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